
Humedad

Acidez (mg H2SO4/100g en base seca)

Cenizas %

Cadmio, expresado como Cd mg/Kg

Plomo, Expresado como Pb mg/Kg

Recuento de Aeróbios Mesófilos

Hongos y levaduras 

Recuento de Escherichia Coli 

Detección de Salmonella

Recuento de Bacillus cereus

Recuento de Staphylococcus aureus coag. +               UFC/g

Ocratoxina A

Aflatoxina B1

Suma de Aflatoxinas B1, B2, G1 y G2

DON-Deoxinivalenol

Zearalenona

NOMBRE DE LA EMPRESA ORGANIZACIÓN SOLARTE & CIA SCA.

NIT 800146425-6

Máximo 5.000ESPECIFICACIONES 

MICROBIOLÓGICAS
NTC 267 2013-08-28

 Octava Actualización

Ausente

ESPECIFICACIONES 

FISICOQUÍMICAS
NTC 267 2013-08-28

 Octava Actualización

ESPECIFICACIONES 

SENSORIALES 

Y SANITARIAS

Máximo 0,2

Máximo 0,2

La harina de trigo presenta color blanco uniforme y característico, exenta de sabores y olores

extraños, exenta de excrementos animales, y contaminantes de tipo físico, químico o biológico que

afecten la salud.

Máximo 0,8

<100

25g

Ausente

UFC/g

UFC/g

Versión: 

5

PERMISO SANITARIO PSA-0002900-2021

Harina de trigo Fortificada

UFC/g

≥ 98%

Harina de trigo (Cereal que contiene gluten) fortificada con Niacina (55mg/Kg), Hierro (44mg/Kg),

Vitamina B1 (6mg/Kg), Vitamina B2 (4mg/Kg), Acido fólico (1,5mg/Kg). Cumpliendo así con el

decreto 1944 de 1996.  

Máximo 70

Máximo 1000

NOMBRE DEL PRODUCTO

Máximo 14,5%

PROCESO GESTION CONTROL CALIDAD
Fecha de Actualización:                           

2018-08-21

Página No:

1 de 1

Aprobación:                                

COMITÉ INTEGRADO 

DE GESTION

DESCRIPCIÓN

FICHA TECNICA HARINA DE TRIGO FORTIFICADA 

TRADICIONAL

CONDICIONES DE 

ALMACENAMIENTO Y 

TRANSPORTE

INGREDIENTES

GQMA008

Producto fortificado con hierro y vitaminas, obtenido del endospermo del trigo con características

de glúten débil, seleccionado y limpio sometido a proceso de molienda en el que se separa

germen y afrecho o salvado y  finalmente cernido hasta obtener el grano de finura especificada.

Mínimo 8

MARCAS COMERCIALES LA NEVADA

VIDA ÚTIL 1 Año a partir de la fecha de fabricación.

REVISADO  POR:        

QCA. RAQUEL ORDOÑEZ PALACIOS                                                                            

LÍDER CONTROL CALIDAD

Almacenamiento: El producto es almacenado en áreas establecidas para tal fin, estibado,

manteniendo las condiciones de humedad y temperatura necesarias para la conservación del

mismo hasta su despacho.  

La harina de trigo fortificada debe ser transportada en vehículos que cumplan con el decreto 3075,

Capítulo VII. Artículo 33 - Resolución 2674/2013, Capitulo VII Articulo 29.

CONDICIONES DE MANEJO Y

 CONSERVACIÓN

Proteína (N x 5,7) En fracicón de masa en base seca    %

Granulometría pasante malla 212 μ-ISO Nº 70 USA Standard    %

Máximo 75

Consérvese en lugar limpio, seco y fresco. Debe estar protegido del sol y la humedad y del ingreso

de roedores. Mantener lejos de olores fuertes. No dejar directamente sobre el piso.

Finalizada la vida útil del producto, disponerlo como residuo ordinario

FORMA DE CONSUMO Y 

CONSUMIDORES 

POTENCIALES

Usada para la fabricación de panes, Idealmente usada en repostería para la elaboración de tortas, 

galletas, tortillas y productos en hojaldre.

La Harina de Trigo se empaca en polietileno (PEBD) que tiene adicionalmente como empaque

secundario polietileno transparente, cumpliendo con la Resolución 5109/2005 sobre rotulado o

etiquetado que deben cumplir los alimentos envasados y materias primas de alimentos para

consumo humano, Resolución 333 de 2011 sobre rotulado nutricional y resoluciones 683/2012 y

4143/2012 sobre los requisitos sanitarios que deben cumplir los materiales y materiales plasticos,

objetos, envases y equipamentos destinados a entrar en contacto con alimentos destinados a

consumo humano, en presentación de 500g.

El empaque es reciclable

EMPAQUE, ETIQUETADO Y 

PRESENTACIONES 

MICOTOXINAS
NTC 267 2013-08-28

 Octava Actualización/Resolución 4506-

2013

µg/Kg Máximo 3,0

µg/Kg Máximo 2,0

µg/Kg Máximo 4

µg/Kg Máximo 450

µg/Kg

Máximo 300.000UFC/g

Fecha de Actualización: Mayo  2021 SECCIÓN 3



RESOLUCION Nro. 2021013318 del 19 de Abril de 2021

Por la cual se concede un Permiso Sanitario de Alimentos (Bajo Riesgo)

El Director de Alimentos y Bebidas del INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y
ALIMENTOS INVIMA, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el Decreto 2078 de 2012, con
base en lo previsto por la Ley 9a. de 1979, Ley 1755 de 2015, Resolución 2674 de 2013 modificada por

la Resolución 3168 de 2015, Resolución 719 de 2015.

ANTECEDENTES

Por medio del Decreto - Ley 019 de 2012, se dictarón postulados para suprimir a reformar regulaciones,
procedimientos y trámites innecesarios existentes en la administración pública.

El Articulo 126 de la precipitada norma establece: "Los alimentos que se fabriquen, envasen o importen para
su comercialización en el territorio nacional requerirán de notificación sanitaria, Permiso Sanitario o registro
sanitario, según el riesgo de estos productos en salud pública, de conformidad con la reglamentación que
expida el Ministerio de Salud y Protección Social, dentro de los seis (6) meses siguientes a la entrada en
vigencia del presente decreto".

En consecuencia, la Resolución 2674 de fecha 22 de julio de 2013, reglamentó el aludido articulo con el fin
de garantizar su aplicación.

Que mediante Resolución No. 719 de Marzo 11 de 2015 se establece la clasificación de alimentos para
consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud pública.

Que mediante la Resolución 3168 de 2015, el Ministerio de Salud y Protección Social modificó el Articulo 37
de la Resolución 2674 de 2013.

Que mediante escrito radicado bajo el No. 20211074803 de fecha 2021/04/19 el (la) Señor(a) VICENTE
ARTURO SOLARTE SOLARTE actuando en calidad de apoderado y/o representante legal, presentó solicitud
de concesión de Permiso Sanitario para el producto abajo referido

CONSIDERACIONES

Verificados los requisitos establecidos en el Articulo 38 de la Resolución 2674 de 2013 y la Resolución 719
de 2015, y en cumplimiento con las disposiciones sanitarias para la concesión de dicho trámite, la Dirección
de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos  INVIMA, .

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: Conceder PERMISO SANITARIO por el termino de Siete (7) años  al producto que se
describe a continuacion:

P E R M I S O
SANITARIO No.:

PSA-0002900-2021

VIGENTE HASTA: 2028/04/19

EXPEDIENTE: 20201008 RADICACION: 20211074803

MODALIDAD: FABRICAR Y VENDER

PRODUCTO: HARINA DE TRIGO  FORTIFICADA
HARINA DE TRIGO FORTIFICADA TRADICIONAL

MARCA: LA NEVADA,

PRESENTACION
COMERCIAL:

50Kg, 12.5Kg,2500g,1000g,500g,

TITULAR(ES): ORGANIZACION SOLARTE Y CIA S.C.A con domicilio en BOGOTA - D.C.,

FABRICANTE(S): MOLINOS RICAURTE  ESTABLECIMIENTO DE COMERCIO PROPIEDAD DE
ORGANIZACIÓN SOLARTE & CIA SCA con domicilio en BOGOTA - D.C., MOLINOS
SAN NICOLAS con domicilio en PASTO - NARIÑO, MOLINOS APOLO con domicilio
en BOGOTA - D.C., ORGANIZACIÓN SOLARTE &CIA S.C.A PROPIETARIO DEL
ESTABLECIMIENTO DE COMERCIO INDUSTRIA HARINERA DE LA COSTA con
domicilio  en BARRANQUILLA -  ATLANTICO, ORGANIZACIÓN SOLARTE &CIA
S.C.A  PROPIETARIO  DEL  ESTABLECIMIENTO  DE  COMERCIO  INDUSTRIA
HARINERA DE OCCIDENTE con domicilio en YUMBO - VALLE, ORGANIZACION
SOLARTE Y CIA S.C.A con domicilio en BOGOTA - D.C.,
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Muestra/Sample #: FQM113334

Página 1 de 2

REPORTE DE ANÁLISIS / ANALYSIS REPORT

Muestra/Sample #: FQM113334

Empresa / Company + ORGANIZACIÓN SOLARTE Y CIA. S.C.A. Telef/Phone + (2)6645080

Sede / Headquarters + Harinera de Occidente
Calle 15 No. 27-40 Autopista km 4 Cali -

Yumbo

Producto / Product + HARINA DE TRIGO INDUSTRIAL

Muestra / Sample + Lote: Jul-21-Fecha de Vencimiento: Jul-22

Fecha de Recepción /

Reception Date
2021-08-06

Temp. Recepción /

Temp. Reception
27,1°C

Cantidad / Amount 205 g

Contenedor / Container Bolsa plástica resellable / Resealable plastic bag

Enviado por / Send by + CLAUDIA DELGADO CLAUDIA DELGADO

Aspecto / Aspect

Polvo fino, homogéneo, libre de partículas extrañas / Fine, homogeneous powder, free of foreign

particles.

Olor / Smell Característico

Color / Color Blanco/White

Resultados / Results

Análisis FísicoQuímico

Physicochemical Analysis

Fecha

Date

Unidad

Unit

Resultado

Result

Especificaciones

Specifications**

Método

Method

Acidez/Acidity 2021-08-20 mg/100g 25,72 Max 70 ISO 7305:2019

Hierro 2021-08-17 mg/kg 64,779 Min 44 AOAC 984.27 Ed 21 de 2019*

Plomo/Lead 2021-08-17 mg/kg <0,002 Max 0,2
Standard Methods 3120 A,B

Ed 23. Modificado

Cadmio/Cadmium 2021-08-17 mg/kg <0,002 Max 0,2
Standard Methods 3120 A,B

Ed 23. Modificado

Humedad/Moisture 2021-08-11 g/100g 13,80 Max 14,5
IN-GS-3.053 V13 2020-09-

25*

Proteína/Protein 2021-08-12 g/100g 12,17 Min 7 IN-GS-3.048 V9 2020-09-15*

(**) Según Norma / According to Standard: NTC 267

(*) Métodos acreditados/Methods Accredited: ONAC, Certificado/Certificate: 10-LAB-053 Fecha/Date: 2019-09-05 ISO/IEC 17025:2017

(+) Información suministrada por el cliente / Information supplied by the customer

NOTA: Este resultado corresponde, exclusivamente a la muestra recibida y analizada en el laboratorio./This result correspond only to the sample

received and analyzed by the laboratory.

Conclusión / Conclusion

CONCLUSIÓN:La muestra recibida y analizada en el laboratorio, cumple con los parámetros evaluados, según lo establecido en la NTC 267 para

harina de trigo.

CONCLUSION: The sample received and analyzed in the laboratory meets the parameters evaluated according to specifications established in the

NTC 267 for wheat flour.

Fecha de Impresión/Printing date: martes, 24 de agosto de 2021



Muestra/Sample #: FQM113334

Página 2 de 2

Laura Stefania Guerra Foronda

Química

Coordinadora Laboratorio

Fecha/Date: 2021-08-24

Informe firmado digitalmente / Digitally signed report

Este informe no puede ser reproducido total ni parcialmente sin autorización de Tecnimicro Laboratorio de Análisis S.A.S/ / This report can't be

reproduced in whole or in part without Tecnimicro Laboratorio de Análisis's authorization.

FIN DEL INFORME / END OF REPORT



________________________________
CARLOS ALBERTO ROBLES COCUYAME

DIRECTOR TECNICO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

ARTICULO SEGUNDO: El producto debe cumplir con los requisitos sanitarios que le sean aplicables en
materia  de  rotulado  de  alimentos  de  conformidad  con  lo  dispuesto  en  la  Resolución  5109  de  2005,
Resolución  333  de  2011  si  es  el  caso.

ARTICULO TERCERO: Los derechos que se deriven de esta resolución,  quedarán sujetos a revisión
posterior de la documentación que soporta el cumplimiento de los requisitos exigibles según el caso, por
parte de la DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE
MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS -  INVIMA,  quien así  mismo realizará las  actividades de Inspección,
Vigilancia y Control  a que halla lugar de conformidad con la previsto por la Resolución 2674 de 2013
modificada por la Resolución 3168 de 2015.

ARTICULO CUARTO: AUTORIZAR el  agotamiento  de  0  unidad  (es)  de  etiquetas  en  sus  diferentes
presentaciones comerciales y marcas autorizadas amparadas bajo el Registro Sanitario Nro. RSAV10I12901,
expediente Nro. 19925284. Así mismo, para alimentos importados cobija las importaciones del producto con
las etiquetas que declaran el citado registro.

ARTICULO QUINTO: La vigencia del presente Permiso Sanitario se contara a partir de la firmeza  de la
presente  resolución  de  conformidad con lo  dispuesto  en  el  articulo  87  del   Código  de  Procedimiento
Administrativo  y  de  lo  Contencioso  Administrativo.

ARTICULO SEXTO: La presente resolución rige a partir de la fecha de ejecutoria.

De igual manera, el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos – INVIMA, manifiesta que
el interesado declaró que el producto amparado cumple con todos los requisitos establecidos por el Artículo
126 del Decreto 019 de 2012, Resolución 2674 de 2013 y Resolución 719 de 2015 y las normas  sanitarias
vigentes aplicables, y que toda la información suministrada a la autoridad es auténtica y veraz, que su
comercialización será posterior a la presente notificación cumpliendo estrictamente con las especificaciones
de calidad definidas para el producto y que se encuentra sometido vigilancia posterior por parte de las
autoridades sanitarias correspondientes, de acuerdo con lo establecido en las precitadas normas. Por lo tanto
asume la responsabilidad sobre cualquier inconsistencia que se presente entre la información suministrada y
la que resulte de las acciones que se ejerzan por parte de las autoridades.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

Se expide en Bogotá D.C. el 19 de Abril de 2021

Los derechos que se deriven de este Permiso Sanitario quedarán sujetos a revisión posterior por parte del
INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA quien realizará las
actividades de Inspección, Vigilancia y Control  a que halla lugar de conformidad con lo previsto por la
Resolución 2674 de 2013.

La impresión en soporte cartular (papel) es una reproducción del documento original que se encuentra en
formato electrónico firmado digitalmente, cuya representación digital goza de plena autenticidad, integridad y
no repudio, en cumplimiento de la ley 527 de 1999 (Artículos 6 a 13 y 28) y de la ley 962 de 2005 (Artículo 6)

NOTA: La información consignada es fiel copia de la inscrita en la Base de Datos de Registros
Sanitarios del INVIMA a la fecha de su expedición. El documento electrónico se puede consultar en la
dirección http://www.invima.gov.co

Este espacio, hasta la firma se considera en blanco.
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